
MÍNIM 8 PERSONES 

TAULES COMPLETES 

NOMÉS AMB RESERVA PRÈVIA 

GRUPS DE MES DE 15 PAX CAL TRIAR 
ABANS SEGONS PLATS I POSTRES 

UNA SOLA FACTURA PER TAULA 

 

 

 

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

             Tf. 872009048 

 

 

 

MENÚ ESPECIAL CAN PATXEI  

                     42 € 

 ENTRANTS PER PICAR I COMPARTIR 

Coca de vidre amb tomàquet i pernil 

Amanida de formatge de cabra, codonyat i nous 

Patates braves amb xipottle i allioli 

Croquetes casolanes de rostit 

Calamars a l’andalusa amb llima i curri 

 

PLAT PRINCIPAL A TRIAR 

Costelló de porc amb salsa barbacoa 

Suprema de corball a la planxa 

Entrama de vedella a la brasa 

Bonítol amb ceba confitada, Pedro Ximenez i festucs  

Arròs a la cassola (mín. 2 pax) 

 

POSTRES 

Crema catalana cremada 

Gelat de xocolata 

Sorbet de menta fresca 

Plàtan caramel·litzat amb salsa toffee i gingebre                                    

 

AIGUA, VI D.O. EMPORDÀ  I CAFÈS INCLOSOS 

 

MENÚ CELEBRACIÓ CAN PATXEI 

                   47 € 

ENTRANTS PER PICAR I COMPARTIR 

Coca de vidre amb tomàquet i pernil 

Amanida de formatge de cabra, codonyat i nous 

Patates braves amb xipottle i allioli 

Croquetes casolanes de rostit 

Calamars a l’andalusa amb llima i curri 

 

PLAT PRINCIPAL A TRIAR 

Espatlla de xai al forn 

Entrecot de vedella a la brasa 

Bacallà gratinat amb mussolina d’all  

Rapet de ració a la planxa amb allada 

Mandonguilles amb pèsols i tripa de bacallà 

 

POSTRES 

Pastís de formatge amb coulis de fruits vermells 

Gelat de torró amb ratafia 

Recuit de drap amb confitura de taronja 

Bombons de tiramisú 

 

AIGUA, VI D.O. EMPORDÀ I CAFÈS INCLOSOS                             


